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報道関係者各位

B‐R サーティワン アイスクリーム株式会社（所在：東京都品川区上大崎3-1-1／代表取締役会長兼社長 CEO ジョン・

キム：東京証券取引所(スタンダード市場)：2268）は、アイスクリームケーキの新カテゴリー「３１ PÂTISSERIE（サーティワ

ン パティスリー）」 より、「３１ キャラメルナッティケーキ made from キャラメルリボン」を2025年4月28日（月）に発売しま

す。

アイスクリームケーキの新カテゴリー ３１ PÂTISSERIE

「３１ キャラメルナッティケーキ made from キャラメルリボン」 
2025年4月28日（月）新発売

商 品 名 ３１ PÂTISSERIE（サーティワン パティスリー）
３１ キャラメルナッティケーキ made from キャラメルリボン

価 格
2,500円 
※価格は税込価格です。（税抜価格は異なります）

発 売 日 2025年4月28日（月）～

サーティワンの人気フレーバーバニラにとろ～り食感のキャラメルが

溶け込んだ「キャラメルリボン」に合わせ、専用に開発したキャラメ

ルケーキと、さらにキャンディコーティングした3種のナッツを贅沢に

トッピングして食感や味わいに深みを加えました。

とろ～りキャラメルとバニラ、ナッツとの絶妙な組み合わせをお楽し

みください。

サーティワン

商品詳細

キャンディングナッツ 3種
（アーモンド・クルミ・ピーカンナッツ）

ホイップクリーム
＆キャラメルソース

ビターキャラメル風味
ホイップクリーム

キャラメルリボン

ホワイトスポンジ

複数の素材や食感が楽しめる層！

ホイップクリーム
バニラとマッチしたこだわりのキャラメル。
とろ～り食感がお口いっぱいに広がり
ます。

使用フレーバー キャラメルリボン

「３１ PÂTISSERIE」とは・・・
アイスクリーム専門家の独自の視点でつくった、サーティワンならではの「新しいケーキ」です。
誕生日・クリスマス等の記念日以外にも、ちょっとしたご褒美や手土産として日常で楽しんでいただきたいという想いで生まれたアイスクリームケーキの
新カテゴリーです。サーティワン自慢のアイスクリームと専用に開発したケーキ、食感の違うナッツやクランチ、ホイップクリームなどが重なり層になってい
ることが最大の特徴で、2024年12月に2商品を発売以来、本格スイーツの味わいが楽しめると大変ご好評をいただいています。



バスキンロビンスブランドは、世界52カ国・7,700店以上を持つ、世界最大のアイスクリーム専門店チェーンです。
1,400種類以上のオリジナルフレーバーの中から季節にあわせた31種類のアイスクリームを店舗で提供しています。

創業以来“We make people happy.🄬” を理念に掲げ、

アイスクリームを通じてお客様に幸せをお届けする事をモットーとしています。

＜報道関係の方からのお問い合わせ＞
サーティワン アイスクリームPR事務局 担当／中川・清水
○TEL: 03-5550-1811    ○FAX: 03-6700-1876

＜一般の方からのお問い合わせ＞
B-R サーティワン アイスクリーム株式会社
○URL. https://www.31ice.co.jp/

３１ PÂTISSERIEのラインナップ
今後も

新作登場予定

New

甘酸っぱいストロベリーリボンと、クリームチー
ズを使ったチーズケーキキューブが入った「スト
ロベリーチーズケーキ」には、フレーバーに合う
ように専用に開発したベイクドチーズケーキと
ザクザク食感のクランチを合わせました。

サイズ：縦 約6.5㎝×横 約15㎝×高さ 約5.6㎝

３１ ザ・チーズケーキ
made from ストロベリーチーズケーキ

2,500円

３１ キャラメルナッティケーキ
made from キャラメルリボン

2,500円

とろ～りキャラメルとバニラがマッチした「キャラメル
リボン」には、専用に開発したキャラメルケーキを
合わせました。さらにキャンディコーティングした3
種のナッツをトッピングし食感や味わいに深みを
加えています。

サイズ：縦 約6.5㎝×横 約15㎝×高さ 約5.8㎝

サイズ：縦 約6.5㎝×横 約15㎝×高さ 約5.8㎝

３１ カフェモカケーキ
made from ジャモカアーモンドファッジ

2,500円

New

2種の豆からドリップされたコーヒーを使用した
「ジャモカアーモンドファッジ」に、バランスのよい
甘さと苦味のコーヒーケーキを重ねました。チョ
コレートホイップクリームにソース、アーモンドも
デコレーションして、アイスクリームとコーヒーケ
ーキが引き立て合います。


	スライド 1
	スライド 2

